Pour préserver la saveur de nos pates, elles sont cuites a la minute ( al dente )

Pates & Risotto (Entrée - Plat) Pates fait maison

Tagliatelle au ragoiit Entrée 19 Plat 26 Mezze lune Entrée 18 Plat 24

Linguine alle vongole Entrée 24 Plat 29 fj’zomage c[e c/ze‘v’zeﬁazs, auée’zgmes, a’zttc/zauts

Sauce avec tomates séc/zées et grana pac{ano stagionato
Gnocchi alla sorrentina  Plat 25
Sauce tomate et mozza’ze[/a d[ Z)u][a/a

Risotto aux Saveurs de la Mer
T u’zéot, gamZ)as et vongo[es Entrée 27 Plat 34

Risotto Noix de St-Jacques, Scampis ¢t couzgettes Gnocchi al prosciutto artigianale
Entrée 27 Plat 33 Fondue de parmugiano stagionato et noix
Linguine aux scampis et vongoles Entrée 22 Plat 27

Ravioli della Nonna Entrée 19 Plat 25

Entrée 24 Plat 29 : 4
/Q teotta, épma’zc/s et grana padano sauce tomate

Spaghetti aglio e olio fagon Dogado [égéy@ment crémée
7 omates ceiises, ’zuco/a et copeaux c[e paunesan Serviettes deaf)ates aux scampls gratlnees
Entrée 15 Plat 19 a /a mozza&e/ éu a/a Plat 29

Les Classiques
Spaghetti alla carbonara Entrée 15 Plat 19

Penne all'arrabbiata Entrée 14 Plat 18

Paccheri all'amatriciana Entrée 15 Plat 19



